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Oblast - ARHITEKTURA

Kratak sadrzaj — Glavni cilj projektnog zadatka na kome
se zasniva istrazivacki rad jeste upoznavanje metodolo-
gije procesa projektovanja unutrasnjih prostora i svih
faza razvoja prilikom projektovanja enterijera. Detaljnim
istrazivanjem obuhvacene su teme analize i valorizacije
konteksta, postavke prostornog rjesenja, arhitektonske
konstrukcije, upotrebe i dizajna svjetla kao i materijala u
enterijeru. Kako bi se na Sto bolji nacin upoznali prostori
javne i komercijalne namjene i izucile kompleksne
prostorne cjeline, izabrana je tipologija restorana sa
lokacijom u zgradi Radnickog univerziteta.

Kljuéne redi: Enterijer, restoran, Radnicki univerzitet

Abstract — The main goal of this thesis research is to get
familiar with the interior design process and all of its
phases. The detailed research covers the topics of
analysis and valorization of the context, functions,
architectural construction, use and design of light as well
as materials in the interior. In order to learn about public
and commercial spaces and also study complex units, this
thesis is based on restaurant typology, with a location in
the Workers' University.

Keywords: Interior Workers'
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1. UvOD

design, restaurant,

trija na svijetu, ¢ineéi restorane najrasprostanjenijom tipo-
logijom. Restoran je ugostiteljski objekat, namijenjen pru-
zanju usluga (priprema i usluga hrane i pi¢a), organizovan
na principu razdvojenosti proizvodnog i usluznog dijela.
Moze se nalaziti odvojeno, ili u sklopu hotela ili drugog
objekta. Organizaciono, restoran se dijeli na usluzni u
kuhinjski dio. Usluzni dio obuhvata prostor namijenjen
direktnom usluznom procesu, dok kuhinja obuhvata
odijeljenja u kojima se vrsi priprema hrane [1].

Projektni zadatak podrazumijevao je prostorno i
enterijersko rjeSenje restorana koji bi zauzimao prostore
suterena, prizemlja i mezanina uz mogucnost prisvajanja i
neke od etaza iznad.

Bilo je potrebno definisati prostorno - funkcionalne
cjeline restorana kao $to su magacini, kuhinja sa svim
prate¢im sadrzajima, sale za rucavanje, bar i toalete uz
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zadrzavanje postojece konstrukcije objekta. Pored prog-
ramskog rjeSenja, zadatakom je bilo predvideno rijeSiti i
ekonomski ulaz u kuhinju i vezu sa javnim prostorom.

2. PRISTUP TEMI

Cinjenica je da ograni¢enja sa kojima se arhitekte susre¢u
prilikom projektovanja ovakvih tipologija, zapravo daju
istoj kompleksnost ali i autenti¢nost. Paralelno razvoju
tehnologije, tehnike i pojave novih materijala, sve vise
tezimo ka izlasku iz tradicionalnog okvira projektovanja,
kako bi za krajnji rezultat imali objekat koji ¢e se izdvojiti
od ostalih. Iako je u proslosti najbitniji element jednog
restorana bio meni i kuhinja koja se sluzi, danas su to
enterijeri i novi zanimljivi koncepti.

Analizom navedenih primjera dolazi se do zakljucka da je
nemoguée naéi dva potpuno identi¢na objekta. Nakon
istrazivanja i poredenja, izabrani su primjeri koji su se
svim ili nekim elementima izdvojili od drugih, bio to
koncept, lokacija ili materijali dominantni u enterijeru.

Slika 1: Primer - prikaz enterijera restorana - Noma 2.0 [4]

Slika 2: Primer - prikaz eksterijera restorana — Noma 2.0 [5]

185


https://doi.org/10.24867/21FA08Jovicic

3. KONCEPT

Nakon detaljnog istrazivanja i analize same tipologije,
glavni  koncept kojim smo se vodili prilikom
projektovanja bila je osnova wabi — sabi i organske
arhitekture.

Wabi — sabi je budisti¢ko ucenje koje prihvata prolaznost
i nesavrSenost svega §to nas okruzuje. Legenda kaze da je
nastao sredinom 16. vijeka kada je Sen no Rikyu, zeleci
da nauci sve o ¢ajnoj ceremoniji, otisao kod majstora Caja
Taken Joo, i od njega kao prvi zadatak dobio da pospremi
bastu. Nakon Sto je zavrSio, protresao je drvo tresSnje i
tako *’narusio’’ savrSeno urednu bastu [2].

lako legenda, ova prica na simboliCan nacin prikazuje
karakteristike wabi — sabi ucenja. Hrapavost, asimetrija,
jednostavnost, Stednja, skromnost i intimnost predstav-
ljaju glavne osnove kojim se vodi ovaj stil u arhitekturi.
Tezi se ka usvajanju minimalistickih 1 skromnih
elemenata, prirodnih materijala i oblika. Tadao Ando je
wabi — sabi opisivao kao japansku umjetnost pronalaZzenja
ljepote u nesavrsenosti i dubini prirode, kao i prihvatanja
prirodnog ciklusa rasta, propadanja ili smrti [3].

Upravo to je bilo i glavno polaziste prilikom projekto-
vanja restorana. ldeja je bila osmisliti jednostavan,
otvoren prostor, sa §to vise prirodne svjetlosti i prirodnih
materijala. ZamiSljen je restoran ispunjen zemljanim i
prirodnim tonovima, kao i jednostavhim elementima
enterijera koji se medusobno dopunjuju.

Pored programske strukture, potrebno je bilo definisati i
stil kuhinje koja ¢e se sluziti. Blizina univerzitetskog
kampusa i centra grada inicirala je odabir kuhinje
odgovarajuce kako za dnevnu, tako i za noénu varijantu.
Spanska kuhinja bila je izbor za prizemlje, gdje su se
sluzili tapasi, dok se glavni restoran nalazi na spratu.

3.1. OPIS PROSTORNOG RJESENJA

Projektnim zadatkom bilo je predvideno rasporediti sve
funkcionalne cjeline restorana na tri etaze: suteren,
prizemlje i prvi sprat.

Vodeéi se karakteristikama wabi — sabi arhitekture,
prostor restorana zamisljen je kao Cist i fluidan, $to je
zahtijevalo smjestanje kuhinje i svih prate¢ih prostorija u
suterenu. Tako se pored glavnog prostora za pripremu
hrane, u suterenu jo$ nalaze i magacini i ostave, prostor za
otpad, kao i svlaCionice i toaleti za zaposlene.

S obzirom da ova funkcionalna cjelina restorana zahtijeva
veliku higijenu, ¢itav prostor je podijeljen na dvije cjeline,
odnosno ¢ist i prljav blok.
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Slika 3: Prikaz osnove suterena

Glavni dio restorana, rasporeden je na prizemlje, galeriju i
prvi sprat. Kako je prizemlje namijenjeno za opusteniju,
dnevnu varijantu, isprojektovan je Cist prostor, sa
nivelacijskom podijelom restorana na bar i prostor za
ruCavanje. Bar je rezervisan iskljucivo za pica i obuhvata
10 mjesta dok je restoranski dio izborom mobilijara jasno
podijeljen na dio za rucavanje, zatim prostor namijenjen
za vece okupljanje(8 do 10 osoba) i *’lounge’’ zonu. Isti
narativ se §iri i na galeriju, koja zauzima manji prostor ali
koja je u potposti namijenjena prostorima za rucavanje i
velikim proslavama.

Slika 5: Prikaz osnove galerije

Dok prizemlje pripada ’’casual dining’’ tipu, sprat resto-
rana predviden je za intimniju varijantu i drugaciji stil ku-
hinje. Prateéi Cistu prostornu organizaciju, isprojektovan
je prostor bez fizickih pregrada, i time dobijena
moguénost za inkorporaciju open-kitchen koncepta.

Pozicioniranjem kuhinje u centralni dio, kuvari mogu u
svakom momentu da budu u interakciji sa gostima i
upoznaju ih sa razli¢itim nac¢inima pripreme hrane.
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Slika 6: Prikaz osnove prvog sprata

3.2. MATERIJALIZACIJA

Primarni materijali koriS¢eni u oblikovanju enterijera
birani su tako da ispoStuju Ccitav koncept organske
arhitekture. Vode¢i se idejom da enterijer bude sveden i
minimalisticki, koriSteni su prirodni materijali i tonovi
kao $to su beton, drvo i kamen. U prizemlju su to svijetliji
tonovi betona i drveta, dok je bar uraden u mermeru kako
bi se akcentovao isti.
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Slika 7: Prikaz enterijera restorana

Sa druge strane, ideja za materijalizaciju sprata dobijena
je od japanskog restorana Kan, pa tako dominiraju
tamnije i zagaSenije nijanse materijala. Kuhinjska ostrva
su oblozena imitacijom kamena, dok u ostatku prostora
dominira drvo.

Pored materijalizacije zidova i podova, velika paznja je
posvecéena 1 materijalizaciji namjestaja na svim nivoima,
tako da zajedno daju sveden i miran prostor. Koris¢ena je
kombinacija dvije nijanse drveta i dvije nijanse tkanine.

Zahvaljujuéi velikim prozorskim otvorima sa svih strana,
materijalizacija enterijera savrSeno odgovara i dopunjuje
igru svjetlosti i sijenke.
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a 8: Prika

Slik z enterijera restorana
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4. ZAKLJUCAK

Zahvaljuju¢i razvoju tehnologije, pojavom novih
materijala i promjenom nacina zivota, svjesni sSmo
¢injenice da ranija mjesta socijalizacije sada preuzimaju
druge tipologije. Iako su u proslosti restorani bili
namijenjeni samo za specijalne prilike, danas oni
predstavljaju najdominantniju tipologiju ugostiteljske
industrije.

lako je vrsta kuhinje nekada bila glavni element po kojim
su se restorani izdvajali jedni od drugih, danas se vlasnici
takmice da smisle $to zanimljiviji i drugaciji koncept, pa
tako imamao restorane pod morem, u cirkusu ili zero-waste
restorane. Svaki od njih akcenat stavlja na drugi element
koji ga razlikuje od ostatka.

Sve to zajedno stvara kompleksnu tipologiju, zadajuci
arhitektama tezak zadatak kada je u pitanju projektovanje.

Restoran u zgradi Radnickog univerziteta, zamisljen je
tako da isprati karakteristike organske arhitekture, kako u
prostornom tako i u enterijerskom smislu. ldeja je bila
stvoriti prostor koji ¢e na najbolji mogu¢i nacin
odgovoriti na projektni zadatak ali se i svojim konceptom
i materijalizacijom izdvojiti od drugih. PoStovanjem
wabi-sabi arhitekture, isprojektovan je restoran Kkoji
akcenat stavlja na nesavr$enost i jednostavnost.
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